
24 de setembro de 2025

29 de agosto a 20 de setembro de 2023

“Estrutura e volume equilibrados, com textura aveludada
PONTUADA POR TANiNOS SUAVES, FiNAL LONGO, ELEGANTE E
PERSiSTENTE, COR RUBi iNTENSA E BRiLHANTE, E AROMA COMPLEXO DE
FRUTA SiLVESTRE MADURA COM NOTAS DE ESPECiARiAS E AVELÃ.”
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Ficha Técnica

Vinho Regional Alentejano

@montedabonanca

Joaquim Roque – Ana Paulino
ENÓLOGOS

Monte da Bonança

Produzido e engarrafado por Monte da Bonança
Azaruja, Portugal. Contém sulfitos.
Proteger da luz direta e conservar em local fresco 
e seco. Temperatura e humidade constantes.
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Informação nutricional

50 % ALICANTE BOUSCHET 
50% Aragonez, Trincadeira
(vinha mista)

3669 (0.75 l)
   96   (1.5 l)

Estagiou durante 15 meses em barricas novas e de segundo uso
de carvalho francês de 300 litros,
.

Vindima manual em caixas, vinificação em cubas de aço inoxidável com
TEMPERATURA CONTROLADA. ALiCANTE BOUSCHET: PiSA A PÉ EM LAGAR E PiGEAGE.

Todas as uvas provêm das nossas vinhas no Monte da
BONANÇA, EM AZARUJA, EM REGiME DE PRODUÇÃO iNTEGRADA: 10
HECTARES DE ViNHAS VELHAS, QUASE 50 ANOS, NÃO iRRiGADAS,
CULTiVADAS EM SOLOS MEDiTERRÂNEOS PARDOS DE
QUARTZODiORiTOS, FORMADOS A PARTiR DE ROCHAS NÃO CALCÁRiAS
DE TEXTURA FRANCO-ARENOSA, SiTUADAS A CERCA DE 280 METROS
DE ALTiTUDE. O CALOR DO CLiMA SECO DO ALENTEJO, ALiADO À
ACENTUADA VARiAÇÃO TÉRMiCA ENTRE O DiA E A NOiTE, GARANTE
UMA MATURAÇÃO EQUiLiBRADA, FRESCURA E CONCENTRAÇÃO
AROMÁTiCA. ALC. 15 % VOL.


